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I CEREALES ET PATES ¢ CEREALS & PASTA

GETREIDE UND NUDELN ¢ GRANEN EN DEEGWAREN
CEREALES Y PASTAS e CEREALI E PASTA
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| Avoine - Oat i\ Quinoa | Pate - Pasta i Riz - Rice
! Haferflocken - Havermout ! ' Nudeln - Deegwaren ' Reis - Rijst
| Avenas - Avena | | | Arroz - Riso
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| 50g .\ 509 80g | 1309 GUIDE DE DEMARRAGE POUR LA CUISSON » COOKING START GUIDE
: : : : ANLEITUNG ZUM START DES DAMPFGARENS ¢ HANDLEIDING VOOR DE KOOKFUNKTIE
! ! ! ! GUIA PARA COMENZAR LA COCCION e GUIDA PER LA COTTURA
! 50 ml ! 85 ml ! 80 ml ! 130 ml
@ E 10-15 min E 16-20 min E 15-20 min E 17-21 min

Cuit avec le jus de cuisson ! =+ de nutriments et 4 de saveurs naturelles !
Cooked with cooking juices! =+ nutrients and = natural flavors!

In der Garflissigkeit gekocht! =+ Nihrstoffe 4 natrlicher Geschmack! bObymmV® 2

Gestoomd met het kookvocht! + de voedingsstoffen =+ de natuurlijke smaken!
Cocinado con los jugos de coccién =+ nutrientes =+ savor naturales
Cotto con il liquido di cottura! # elementi nutritivi * sapori naturali! NUTRIBABY+ NUTRIBABY+ XL







